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富L山･富|:五湖や八ヶ岳などの

雄大な景観､ゆったりと癒される温

季節の祭りやイベントなど、

観光コーナーは四季折々の

ｄ山梨の情報が満載です。

｜各種パンフレットをご用意Ｌ、

　観光のご案内をＬてまSります1

お気軽にお問い合わせください。
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山梨県へ東京からのアクセス

●電車で

JR中央線(特急あずさ、かいじ)

　　　　JR新宿駅⇒(約90分)=lJR甲府駅

JR中央線(特急あずさ、かいじ)一富士急行雄

　　　　JR新宿駅⇒(約60分)=かJR大月駅⇒(約30分)=か河□湖駅

●高速バスで

中央高速バス(新宿⇔甲府線)

　　　　　　新宿西ロバスターミナル⇒(約130分)⇒甲府駅

中央高速バス(新宿⇔富士五湖線)

　　　　　　新宿西ロバスターミナル⇒(約105分)⇒河口湖

●自動車で

中央自動車道

中央自動車道

高井戸IC⇒(約80分)⇒甲府昭和IC

高井戸IC⇒(約70分)=う河口湖IC

'¨こ'き一元が惣ｆった墨作りの梵

　　　　｢山梨ならでは｣をあなたに送ります！
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山梨の特産品と観光の発信地

山梨県アンテナショッブ

富士の国やまなし館

ＴＥＬ ： ０３･３２４１-３７７６ ＦＡＸ ： ０３-３２４１･３７７８

堂集時間10100～19:00 / 年末年始休館
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山梨の食とワインの発借地

レストランＹ･ｗｌｎａ{わいわい}

ＴＥＬ：０３･３５２７-９１ａｓ ＦＡＸ：ａ３-３ｓ２７･９１１ｅ

営握暗闇ランチ　　11:30～17:00

　　　　　　ディナー{1－●M7:00－22:00

　　　　　　　　　　(士)17:00～21:SO/日視定休

http://www.ls.akl-shlnya.com/f●●laurant/｢●●lauranl.hlml

嶺歯・暗闘･定休日匍は予告ａく変・になる場合がございます。

・Ｌくljお店に直接お闇い合わ壁いただ･くか､ホームページでご礁雷ください。

j ㎜ ㎜ ㎜ ㎜ ㎜

'‾‾･‾‾ｒ‾'‾'

アクセス:東京メトロ銀座鐘一憲西鐘・椙・漢意錐日本棚叙Ba出ロスグ

　　　　JR東京●八重洲北□から徨●４分

所在地:〒103･fx127東東橿申央区日本機24.4日本棚ブラザビルIF･2F

β一寿た眉

やまなしファンカードご入會受付中!!

100円お買い上げごとに１ポイント加算。

１ポイント１円でご利用いただけます。

ためてお得！　便ってお得！　　　

１

ポイントの加算とご利用は「富士の国やまなし館」（IF）のみとさせていただきます。
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山梨の特産品と観光の発借地

山梨県アンテナショップ

富士の国やまなし館

山梨の食とワインの発信地

　　　レストラン

Ｙ・ｗｉｎｅ(わいわい)
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山梨の特産品と観光の発借地

山梨県アンテナショップ

富士(j)国やまなし館さ

|扁寸･の国やまなし館|は､山梨県の特産品の販売や

観茫情恨を発信するアンテナショップです。

富|･山をはじめ、南アルプス連峰や八ケ陪など雄大な山々に囲まれ、

目凹吟問、ミネラルウォーター生産量ともにＨ本一を誇る山梨県。

その自然環境が育む「ぶどう」や「もも」などの果実や野菜、

長い歴史と伝統に裏打ちされた特産品や工芸品など

･山梨県だからこそ”お届けできる素晴らしさをご紹介します。
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｡｡｡ごj1風土とｲ云締 こ育まれた特産品

「ほうとう」や「信玄餅」、「あわびの煮貝」などの食品から、

伝統の技が光る「甲州印伝|や水品細|ﾐ､硯、f漉き和紙などの

伝統工芸品まで山梨県の特産品を数多く取り揃えています。
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恚く會晶・飲料など）C.･曹墨C･鎖麹C･米C‾］星奮励こE晶1ジ々ム・ジ2Z－スなと110‐噛斜
恚ｃ農産加工晶○・崖加工ｉｏミネラルウオーターｃ肌�晶○麗子ｃワインｃｓ冰酒

植･悛耐･.｀･餓ビー」1など

冒くエ・ａｉａｌ!甲一同悩（1水ｌ・晶○麗・�晶ｃ･和羞�晶○鐘●書○＊エ晶など

･:4詳しくはスタッフにお問い合わせいただくか[富士の国やまなし館jホームページをご参照<ださい。

　　声嚇
山梨のワイン

j』今そめ
　　　　　　出ljlj･I､1、味ともに｢l｣本一のワインの素地｣

　　　　　　といえる|||梨II､!衆のりインはいかかでしょ弓。

　　　　　　II消･Iでは、お遣い物からカジュアルに飲める

　　　　　　デイリーワインまで豊富な槌類をご用意しています。

　　　　　　｢甲州ワイン｣だからこそ昧わえる

餓狼のご用堂也

ございます。

お気維にスタッフ

まで･とうぞ。
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県産ワインの

　　品揃え

都内最大級

考
和食との素晴らしい相性をどうぞご堪能ください。
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やまなド
山梨の食とワインの発信地

レストラン

Y-vvine(わいわい)

ソムリエ

＼甲崎真也

￥Je･，　づ
気軽に本格的
ワインで“わいわい"大人の楽しみ!

－
―
－
・

ソムリエ田崎真也と山梨県のコラボレーション・レストラン！

店の名前は「わいわいがやがや楽しんでもらうこと」と

「山梨の“Ｙ”（ワイ）」から。

ゆったりとくつろげるロッジ風の店内は､県産材を使用しています。

木のぬくもりを感じながら、

県産の食材を使ったイタリアンや県産ワインなど

“おいしい山梨”を気軽にわいわいお楽しみください。ﾉ‾‘’｀
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