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うよ こそ、白 州 の 森 へ 。

ここは、サントリーシングルモルトウィスキー自州と

サントリー天然水南アルプ スのふるさと｡

大自然が 育んだ、おいしい水に満 ちた場所です 、

サントリーのものづくりは、健やかな自然があってこそ、

私たちがこの地と出会って以来 、人切にしてきた考えが| 森 林公園丁場」で す｡

森 の命の営みと 一体となって、ウィスキーや人然水を|叶の巾 へ送り届けてきました。

そして、今|‾|の自州の森があります、

豊かな自然を守り育みながら、川々の暮らしに潤いと師きをもたらす、

それが、サントリーとこの森が交わした木来へと続く約 束なので す｡

●奉
サ ン ト リ ー 白 州 の 森

ＳＵＮＴＯＲＹ Ｈａｋｕｓｈｕ いいct
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山

二 大 沁よ
蒸溜所内

愉し み方 Ｍ ＡＰ
欧砂 水皐

サントリー大然水

面アルプス白州工場宍［_『
卜 －Ｔ
ｍｍﾘ

ａ

ｕ
Ｈ 庸
』 よ|昌nm 晶

⑤

へ
○ バ ー ド サ ン ク チ ュ ア リ

野鳥 が 集まる池とさまざまな 木々 、

草花 が愉し める野鳥 の聖域｡ 深 呼吸

して、鳥 の声 に耳を 澄 ませて みてく

ださい。

[営業 時間]9:30 ～16:30

※画像はイメージです

［か］テイスティングラウンジ

汗 ］セントラルハウスGiFtSh Ｏp

●
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0 ビ ジ タ ー セ ン タ ー

来場受 付

ビジターセンター ＧぼtShOP　　[

営業時 間]9:30 ～16:00

八
甲
八
甲
八
甲
暫

@ ウ イ ス キ ー 博 物 館[ 見 学 ツ ァ ー 集 合 Ｓ 所]

シングルモルトウイスキー｢ 自州｣ の歩みや､ 蒸溜 所とその環 境について紹介

しています｡ 日本や111J界のウイスキーの歴 史､ ウイスキー文化についての展示

もあります｡ 南アルプ スの山々を見渡せる展望 台も必見。

[営業 時間]9:30 ～16:30

@ セ ン ト ラ ル ハ ウ ス

テイスティングラウンジでは、白州ブ ランドをはじめ稀少 なウイス

キーの 有料テイスティング､ 白州とフードのベアリングをお 愉しみ

ください。ショップには、ウイスキーと共に愉し める蒸溜 所ならで

はのグッズがあり、お土産や来場記 念にぴったりです。

テイスティングラウンジ

[営 業時 潤卜0:00 ～16:30(L. ０.16:00)

セントラルハウスGift ShOP

[営 業時間]9:30 ～16:30
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原 料 仕 込

06

モルトウイスキーの原 料は､ 水と麦芽と酵 母｡ 自 州蒸 溜所 では仕 込 水に南

アルプスの山 々をくぐり抜 けてきた地 ﾄ 天゙ 然 水を使 川してい ます｡ 麦 芽の

原 料は二 条 人麦 、まず 人 麦を 適 度に発芽 させ、内 部に 酵 素を 蓄えた 大麦

麦茸をつくります( 製 安 几 このとき、ビ ート( 泥 炭) で煉した麦 芽 は､ 煉 製

のような スモ ーキーフレ ーバーをまとい､ 原酒の個 性となります。

－

発酵

W
石偏 男幹
ぷ

南アルプ スの山々の恵 みであ る地ド人 然 水を温め什 込 水とし 粉砕 した

人 友麦 呼と几に什 込 榊へ　支 呼巾の酵 素 作川でデンプンを糖に変 化させ

ます この|:程で できあがった糖 化液 を［麦汁］と呼び、片|囲 には1 1’ い香り

が漂い ます

原 料 一一 仕込　 ヽ発酵

麦汁を適温に冷 まレ 発 酵槽 へ。酵母を加 えて発酵 させます｡ 麦 汁 の柵が

アルコールと炭 酸ガスに分解 されてで きたものをF もろ み］と呼 びます も

ろ みはアルコール度 数約ｱ ％です。

自州 蒸 溜所 の特 徴は、仏 統的 な水 桶の 発酵 槽を使うこと。木桶 で 発酵を

行うことにより、榎雑 でli,J:みのあ る味 わいが牛まれます｡ サントリーで は複

数の酵 母を使川しており、その他の原 料や発 酵 条件によって 異なる個性の

もろ みがで きあがります

●
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白州蒸溜所のウイスキーづくり

蒸 溜 貯蔵

もろみをホ ットスチル（蒸 溜 釜）へ､］弗点 の差を 利川 レ アルコールの 香

味を濃縮　21!!］の蒸 溜（初 溜・|11帑り から1 ニューホット）をつくりますヅIE

まれたばかりの ウイスキーは、アルコール度 数65 ～ｱ0 ％で、まだ無 色透 明

です　人きさや 形状の?4 なるポットスチルを 使い 分けることでも 穆彩 な原

斜 牛ま肘 す

無 色 透明 の二コ.一ホットを木 噂に 侈して貯 蔵．ウイスキーはが|≒10 年、30

年と長 い||｣が片 川･でリ 虎珀色に色づきその味 わいを深めます 原泗 は樽

ごとの熟j,じ パよｰｸ を迎 えるまで、∩州 の['LI季 の変化の中 で峙を 収ねてい

きます

蒸 溜 一一 貯 蔵 －=- ブ レンド

｡／T
夕 こ

暫

ブ レ ン ド

胴

ウイスキーの熟 成に使う樽 の 人きさや 使川 経歴､ 樽 材の違い などで ウイス

キー原酒 の個性 が 毀なりますっ貯蔵 庫 の温 度や 湿度 。咆に は樽を寝 か せ

た場所 の違 いさえも個 性につな がり、同じ熟 成年 数のウイスキーでも、恥|

性は Ｗなってくるのです。

噂 で熟 成 され た多 様なウ イスキー原泗 をブレ ンダーがｰ つ ひとつ テイス

テ づツグレ 配白 が 決定され ますI 多彩な味 わいはブ レンダ一の匠の技 に

よってｔ み出 されてい･ます

●
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つくり手 の想い

白 州蒸溜所のウイスキーづくりには、水と気候風土という自然の恵みに加え。

各工程につくり手のこだわりが息づいています。

蒸溜所のつくり手に聞くと、こんな言葉が返ってきました。

｢ポットスチルに直接火をあてる直火蒸溜､ 形状の異なるポットスチルを使い分ける

蒸溜の工程は、機械でコントロールしながらも、人の五感を使った見守りが欠かせ

ません。それによって、白州らしさを引き出し、多彩な原酒のつくり分けができるの

です｣

｢白州蒸溜所には多様な樽種があり、原酒に与える影響もそれぞれ違います。白州の

森という恵まれた環境にゆだね熟成させながら、原酒の個性と樽の組み合わせを把

握レ その熟成のピークを見極め､最高の原酒づくりのため､努力を続けています｣

“白州の森" で､半世紀。

時代を越え、白州蒸溜所はさまざまな挑戦を続けてきました。そしてこれからも、

つくり手の技術と想いのバトンをつなげていきます。

自州蒸 溜所 のつくり手･に案内 係がインタビューするなど

ここでしか読 めない とっておき情報 をお 届けしています、

「 ウイス キ ー蒸 溜 所 便 り 」

SＵＮＴＯＲＹＷＨ】SＫＹ
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白 州

森 の若 葉のような 、

みずみずしい 香り。

軽快 な味わい。

白
州
　
　

一
噛

・

豊かな森に抱かれた、

|杖μでも珍しい｢ 森の蒸溜所｣ でっくられる、シングルモルトウイスキー白州。

自然の力と熟練の技がっくり出す香味が､世 界巾の人々から高く評価されています。

白州12 年
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白州18 年
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白 州25 年

円熟を極めた芳醇

壮麗な香味丿架い

浙韻。
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シングル モ ルトウイス キー白州 フ'ランドをはじ め。稀 少なウイスキーの 有料テイスティングが できます｡

白州 と合 わせ たフ ードベアリングもお 愉 し みいた だけ ます ので 、ぜ ひお 、y.ら寄りくだ さい 、

●
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テイスティングの仕方

９ ウイスキー。愉しみ方 図

白州と常 温のミネラル ウォーターを用意 する。

① 色　　　 白州を適 量グラスに注ぎ“色" を確かめる。･

② 香り　　白州のそのままの 香りを確 かめる。

グラスを回し､ 内側 を濡らすようにすると香りが立ちあがる。

③加 水　　白州と同 量の水をグラスに注ぎ、１対1 に割る。

④ 香り　　加 水することで変 化した香 り立ちを確かめる。

⑤味 わい　日に含み舌の上でころがし､ 複雑 さや奥深さを堪能する。

⑥=余韻　　 鼻腔 や 川中に残 る香り･ 味 わいを感覚を研ぎ澄ませて味わう。

〔
岸

上

Ｅ

［ 香り ］

ダ

[ 加水] ［ 香り ］ ［ 味 わい ］

シングルモルトウイスキー「白州」テ イス ティン グメ モ リ ー

Ｏ 色

Ｏ 香り

Ｏ 味

明 る１ 黄ヽ

す だ ち 、

金色

ミント

軽快で 爽や かな目あたり、ほのかな酸味 を感じるすっきりさ

○ フィニッシュ　 かすかなスモーキー、ほのかな甘み、すっきりとしたキレ

圖 疆 疆 －X 圖 ・

森 の若 葉のようなみずみずしくほ のかなスモ ーキ ーフレーバーを備 えた「ライトリー

ビ ーテッド原 酒」と「白州」らしい 複雑 さと奥行 きを持 つさまざまな原 酒をブレンド

しました。それ ぞれ の個性 が 重なり合うことで生 まれた、フレ ッシュな香り、爽や か

で 軽快なキレ の良い 味わいが 特長です。

りｊ・ダ ア2り が／４ﾉ/ ｙｇ,－ クゲ

① グラスに氷をいっぱいに入れて冷やす。

② ウイスキーを適量 注ぎしっかりかきまぜる。

③ 減った水を足し、ソーダを加える。

（ ウイスキー| ：ソーダ3 ～４）

④マドラーなどでタテに1 回まぜる。 ’
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１

来 場 者 ア ンケ ートに ご協 力 くださ い!

ご回答いただくと

白州蒸 溜所 オリジナル県紙

(PC･ スマートフォン)をプレゼントします。

●

１ ２
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T1973 1979 Ｔ1981　　1994 T19％

白 州 蒸 溜 所 竣 工

･F森林 公園 工場｣ として

自然との調和を日指す

･愛鳥 活動の‥一環 として敷地内に[

バードサンクチュアリjを設ける

虎

Ｓ

;･ｙ:.j･ i ぷ ？ ゛. ｙ.,･17 こ,･..7:.･ イ;￥1 ゛.` ♂..‘

夕

言

2006

―
｛

哨

圖

＝

織

日本初の

ウイスキー博物館を開館

シ ングル モ ル ト ウイス キ ー

｢白州｣発売

2008

人規模改修により

直火蒸溜釜と

木桶発酵槽を導入

ビ ュ ア モ ル ト ウ イ ス キ ー・

汀 叫 口２ 年 上 発 売

※川 配のシングルモルトウイスキー

－

『`
鐸

｀

ISC にて「白州25 年 」が

最高賞「トロフィーヤ受賞

2012

南 アル プ ス の 天 然 水

白 州 工 場 竣 工

※現改のサントリー人然水

南アルプス自州]･.喘

・
一
一

一
１
　
１
一

4 基の蒸溜釜を増設

２０Ｔ１３　2014

詳しくはこちら2023

シングルモルトウィスキー

｢白州18年｣発売

ISC 祠こて｢白州18年｣が金賞受賞

※酒類IIﾐj際コンペディジョン

「インターナショナル・

スピリッツ・チ ャレンジj

八

甲

八

印

八

田

に

シングルモルトウィスキー｢

白州25 年｣ 発売

１
４
側
■ 欧　尚

グレーンウィスキー

往 設備を本格稼働

●

白州蒸溜所50

周年
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