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白

州

の

水

を

体

現

で

き

る

酒

を

目

指

し

て

［
山
梨
県・
北
杜
市
］

甲
斐

駒
ヶ
岳

を
含
む

南
ア
ル
プ
ス
は
一
一
〇
一
四
年
ユ
ネ
ス
コ
エ
コ
パ
ー
ク
に

認
定

さ
れ
た

、
世
界
に
誇
る
「
水
の
山

」
。
山
梨
県

北
杜
市

白
州

町
で

唯
一
の
酒

蔵
で
あ

る
七
賢

は
、
甲
斐

駒
ヶ
岳
の
伏
流
水
で
日
本
酒

を
醸

す

唯
一
の
酒

蔵
と
い
え

る
。

仕
込
み

水
の
源
と
な
る
甲
斐

駒
ヶ
岳

は
、マ
グ
マ
が
地
下
で

固
ま
っ
て
で

き
た
花
尚

岩
が
Ｉ
〇
〇
万

年
以
上

も
の
歳
月

を
か
け
て

持
ち

上
げ
ら
れ
る
こ
と
で
誕

生
し
た
。

山
に
降
っ
た
雪

解
け
水

が
地

中
深

く
に
し
み
込
み
、

長
い
年
月

を
か
け
て
何

層
も
の
花
…岡
岩
に
磨
か
れ
る
こ
と
で
、

潤
い
に
満

ち
た
清
ら
か
な
水

が
生
ま

れ
る
。

そ
の
昔

、
月
の
景
観

の
美
し
さ
か
ら
、「
月
見

里
（
や
ま
な
し
）
」
と
い
う

古

名
が
つ
い
た
と
い
わ
れ
る
山
梨
県

。
中
で
も

北
杜
市

は
、

澄
ん
だ
空
気
の
中
、
美
し
い
星
空

を
望
む
こ
と

が
で

き
る
地

と
し
て
、

「
星
見

里
（
ほ

く
と

）
」
と
表

現
さ
れ
る
。

こ
の
自

然
豊
か
な
名

水
の
地
で
七
賢

が
大
切

に
し
て
い
る
の
は
、

白
州

の
水
と
相

性
の
良
い
酒
造
り

だ
。

七
賢

が
掲
げ
た
の
は
、「

地
元

白
州
の
水

を
体
現
で
き

る
酒

」
。

白
州

の
水
と
相

性
の
良
い
造
り
を

求
め
て
試
作

を
重
ね
、

吟

醸
造
り
の
原
酒
仕

立
て
手

法
を

確
立
し
た
。

口
に
含
ん
だ
と
き
の
潤
い
、
瑞
々
し
さ
、
爽
や
か
さ
、

軽
快

さ
が
感
じ
ら
れ

る
こ
と

。

飲
ん
だ
時
に
気
持
ち

良
く
舌

を
包
み
込
む
心

地
よ
さ
。

こ
の
味

わ
い
こ
そ

が
白
州

の
水
を

使
っ
た

七
賢
の
口
本

酒
の
真
骨

頂
だ
。

甲斐

駒ヶ岳

２
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米
で
つ
く

る
か
ら
こ
そ

味
わ
え

る

米

山
火

の
繊

糾
な
け

み
や
旨
味

、

や
か
ら
か
な
円
当
た
り

を

味

わ
っ
て
い
た
だ
き

た
い

aｗａ酒認証とは

新
た
な
乾
杯

酒
と
し
て

七
賢

が
ご
提
案

す
る

米
の
ス
パ
ー
ク
リ
ン
グ

ａｗａ酒 を 世 界 へ

一般社団法人ａｗa 酒協会では、透

明で一筋泡がたも一定のガス気圧

を 保持 する 自然 発酵 の日本 酒 をFa

ｗａ 酒j として定 義、認 証して

います。

また、aｗa 酒を製造 するための技

術 の 普 及・品 質 管 理 を 行 な い、a

ｗａ 酒のブランド化をぽかり、日

本から世界に発信 するこ とを目的

としています。

-

£ ﾂ吊゙卜

Ｘ

【 ａｗａ酒認定 基準 】

基準 を満たしているかど うか。監査官 を派遣し、商品や製造工程を確認し ます。

味や品質（ アルコール濃度や、ガ ス気圧） については専門機関による分析を実施し ます。

【 商品開発基準 】

1.米（※1 ）、米こ うじ及 び水 のみを使用し、日本酒であるこ と

2. 国産米を100 ％ 使用し、かつ農産物検査法 により３等以上に格付けさ れた米を原料 とする ものであ ること

3. 醸造中の自然発 酵による炭 酸ガスのみを保有し ているこ と（※2 ）

4. 外観は視覚的 に透 明であり、抜栓後容器に注い だ時に一 筋泡を生 じること

5. アルコ ール分は、10 度以上 であること

6. ガス圧は20 ℃ で3.5 バール※2（0.35 メガパ スカル ）以上であること

【 品質基準 】

常温 で ３ヶ月以上、 香味、品質 が安 定している こと。また火入 れ殺菌を行 うこと。 炭酸ガ スは、 配管及び容器

内のガ ス置換 の目的 で使用するものを除く。

※1 純米 であ ることや精米歩合につい ては規定しない ※2 二次発 酵についてはタンク内でも瓶内でも規定内と する

爽 や か な

甘 み

うす にご り

タイプ

ス
パ
ー
ク
リ
ン
グ

山

ノ

霞

残 すことで､ 米 の 旨 みと甘 み を

しっかり堪 能 できるうすにごりのスノ1一タリング

番13252 1,944 円（６ ）720ｓ

S13253 1,080r9 （ｕ ）360 。 頃 零呵 ）

アルコール度数:11 度

伝 統の酒 造りの 技を生かしながらも､日本酒 の

持つ 可能性に挑んだ一 本｡うっすらと霞のように

舞うオリの中に立ち上る､瓶 内二次発酵ならではの

きめ細かい泡､フルーティな吟醸香｡七賢の新たな

美 味しさをぜ ひ体験してください。

香り華やか

ド

シ

香り礪やか

冷や5

～15 ℃

０

常温15

～25ｔ

８

お爛40

～50℃

諮

す っ きり

華 や か

ク リアタイ:

シャンパン同様の製法で澱を取り除き

すっきりと辛 口でドライな味わいに

仕上げた1本

ス
。マ

ク
リ
ン
ダ

星

ノ

輝

113254 5,400 円（ｈ ）720mバ､罠翌翌リ

アルコール度数:11 厦

日本酒における最 高とは何 かを求めて到達した、

七賢フラッグシップモデル｡グラスに注げば､ 輝く

星の如く一筋の泡が立ち上がり､米 でしか生まれ

得 ない 芳醇な香りが漂います｡日本酒の 製法を

守りながらも､大吟醸とは別次元の 高みへ。

香り華やか
① ，

香り穏やか

ね
０

常温15

～25℃

８

お爛40

～50℃

急

サントリー白 州 蒸 溜 所 のウイスキ ー樽 に

‘ 定 期 間 寝 か せ. 爽 やか なミネラル 感 と

深 い樽 香 の 絶 妙 なノヽ－ モニー

ス
パ
ー
ク
リ
ン
グ

杜

ノ

奏

一

1
0月

１
日
新

発
売

″

蓄13255 10, ８００円(ｈ)720g(､ 旦退男ﾘ

アルコール度数:12 度

誰も成しえなかったラグジュアリーなスパークリ

ングを求めて｡辿り着い たのは白州の移りゆく四

季の中で熟 成したウイスキー樽｡ 同じ地元 の水

の恵みを享 受する日本酒 と北杜の 地で響き合

い､ 絶妙なハーモニーを奏でます。

香り華やか
斗 ，

香り穏やか

昌
急

急
８

ね
０
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金 －ｎ

「

ダ

ボ

ス

会

議

一
公

式

レ
セ

プ

シ
ョ

ン
採

川

純
米
大

吟
醸

大
中
屋

円(税込)1800 祠

円(税込)720m2( 力?)yj(jﾄﾞ)

精米歩合:37 ％　アルコール度数:16 度

七賢の屋号を冠した純米大吟醸です｡麹造りから

搾りまで､ 手間暇を惜しまない造りを貫きました。

やわらかく優しい甘みと｡瑞々しい味わい。

辛

口

こ

石
４
　

℃
ぷ

口
１
　

℃
昌

［
ｙ

純
米
大
吟
醸

甲

斐
駒

913055 3,240 円（ln ）720…八玉画白

精米歩合:37％　アルコうﾚ 度数:16度

地 域 のシ ンボ ルとして 親しまれる甲 斐 駒 ヶ岳 。

その麓で酒造りができる幸せと感謝を込めた一 本。

繊細 かつ優 美な味わいと香りをお 楽しみください。

コ

石
４
　

℃
ぷ

口
１
　

℃
二

〇
エ

訥temat1091　　

WINE
Challenge 2015　　

金 －。

「

－
－

・
－
－
－

－
－
－
－
－
。
－

下

丿

。

才

子

二

麹

造
り

か
ら
搾
り

ま
で
、

了ｒ
間

暇
を

か
け

生
み

出
さ
れ
た
酒

で

贅

沢
な
ひ
と
と

き
を

。

大
切

な
方
へ
の

ご
贈
答
に

特
別

な
日

の
一
本
に

純
米
大
吟
醸

大
中
屋

斗
瓶
囲
い

わ3070 21, ６００円瞰・）1800mg

わ3071　10, ８００円（おａ ）720祠（ 亘面 白

精米歩合:37 ％　アルコール度数:17 度

精米 歩合37 ％の純 米大吟 醸の斗瓶 囲い｡ 袋から

自然に滴り落ちた雫を丁 寧に貯めた｢ 雫( しずく)

酒｣ とも呼ばれる日本酒の精華をお 楽しみください。

甘

口

冷や5

～15℃

ワ

常温15

～250C　

口

§１３０３１ ４,８６０ 円（ｈ ）720ｍg

お爛40

～50℃

る

大

吟
醸

中
屋
伊
兵
衛

(対 決)

精米歩合:37 ％　アルコール度数:16 度

兪』業者 の名を冠した酒にふさわしく､麹 造りから

搾りまで､ 考えうる限りの手間 暇をかけ､香り高く

華やかな余 韻の残る味わいに仕 上げました。

こ

石
　

４℃

昌

口
　

１
ね

［

］
＝

甘
口

‐

‐

‐

‐

－

５
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地
の
米
、
水
、

人
の
手
か
ら
生
ま
れ
る

地
の
酒

地

域

と
の
つ
な

が
り

を
大

切
に
し

、

山

梨

県
内
の
農
家

の
方

た
ち
と

と
も
に
作
っ
た

高

品
質

な
酒

米
で
地
の
酒
を

醸

す
。

純
米
大
吟
醸

絹
の
味

xｅ

ｇ
 
～
ｒ

Ｒ
ｊ

TheWonder
500 認定

一
　

。
．
ｌ
ｙ
　
　
　
　

キ

ぶ
柘

純
米
吟
醸
天

鳶
絨
の
昧

゛

゛

…

…̈
゛`

　
Ｊ

…
…
ｙ

Ｊ

一
ｔ
ｌ

ｔ

゛
一`

‘

、

…

…

…
４

に
Ｊ
に

‘
魯

Ｆ

」
…

… 一……
ｔ
ｔ

三

凡

国

ｎ3190 3, ２４０円（・・）1800mg

n3191　1,620 円（la ）720ｓ　ぐ爾 面iF ）

會12012 2,９１６円(ａｘ)1800ｓ

n2014 1,458 円(ａ・)720ml

S12016　　729 円(la)300g　Q､罠翌翌ﾉ

精米歩合:47 ％　アルコール度数:16 度

普段のお食 事と一緒に楽しんでい ただきたく思い、

大吟 醸特 有のブルーティーな香りはやや控えめに

しました｡ 派手さを抑えた､すっきりと爽やかな口 当

たりが特長の､ 食中酒としてお すすめの一本です。

精米歩合:57 ％　アルコール度数:15 度

爽や かな口当たりと軽や かな吟醸 香を引き出す

ため､ 丁寧 な長期低 温発 酵 管理を行いました。

七賢 の定 番 の純米 吟醸として長 年 親しまれて

きた一本 です。

お爛40

～50℃

惑

常温15

～25℃

R

や

ご

堅

冷

一
　

‐
が

”`
’・ぺ

香り華やか

辛　　

★　
甘

口

十

口

香り穏やか

お爛40

～50℃

る

常温15~25

℃

Yﾃﾞf

こ

母

香り華やか

辛　　
★　

甘
口

十

口

香り穏やか

６

一 一 一 一 一

一 一 一 一
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酸

辛

苦

卜
ｌ
ｔ

丿
丿ｅ
Ｓ一
１
４
ふ

’
.
　
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.

.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
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Ｓ

Ｓ
'
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ｉ－
ｌ
。－一
1
1
4
1
1
1
1

ｔ
ｌ
ｌ
ｉ

本
醸
造

甘
酸
辛
苦
渋

§13009 1, ８６０円（６と）1800m召

§13011　　940 円（Ｓ・）7204 （ 言過儒ﾉ

精米歩合:70 ％　アルコール度数 丿6 度

地 元･ 山梨県 で長 年愛されてきた 本醸造 です。

蔵 内でゆっくり寝かすことで米本 来の軽 やかな

旨 味を最大 限に引き出しました｡どんな料理とも

相性 がよく､日々の食卓で楽しんでいただけます。

辛

口

香り華やか
○

香り穏やか

″
「

ロ
ヱ

常温15

～25 ℃

口

お爛40

～50℃

石

↓

煮
　

［
I
S
‐
Ｊ
八

冽

］

sｆ
ｒ
　

＝
4
1
~
4
M
~

４
４
～
‐
７

‘

ｉ

ｃ

］
ｒ

Ｔ

’

￥

Ｉ

ｓ
ｒ

］

づ…
……
に
」‘^

“
’６

いべ

113260 2, ２６８円(・ｌ)1800m2

わ3261 1 ，188 円(に)720mg

§13262　500 円(
お２)300 ｍl

純
米
生
酒

な
ま
生

爆膳

精米歩合:70 ％　アルコール度数:16 度

純米酒の 生酒Ｊ] の中に広がる米の旨 みと鼻を

抜ける爽や かな香りを大切 にし､ すっきりした喉

越しで､やや 辛口 の味わいです。

香り華やか
◇

，

香り穏やか

ね

（
‥
）
よ

ユ
ロ

よ瓢

石

jntｅ ｍａtional　　WINE

Challenge 2016　　

銀 －ｎ

…
…
…膚

ｌ
＆
凶

七

賢

へ
い
以
Ｈ
‥哺
卜

純
米

風
凛
美
山

ｎ3237 2, １６０円(に)180011

n3238 1,080 円(に)720m2

n3245　500 円(に)300g　通旦影

精米歩合:70 ％　アルコ→ﾚ 度数:16 度

爽 やかな純米 酒です｡口の中に広がる米の旨み

と鼻を抜ける爽 やかな香りを大切 にし､ すっきり

とした喉 越しで､ やや 辛 口の 味 わい に仕 上げ

ました。

香り華やか
十

，

香り穏やか

冷や5

～15 ℃

ワ

常温15

～25 ℃

口

お爛40

～50℃

石

ノ

ー
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造
り
酒
屋
の

前
一
り

酒

§96114 864 円（～ ） 汪 温 便〕
一 一一

360 祠 原材料：日本酒(純米泗)､ かつお節エキス(

かっお節エキス､糖類､食塩､ たん白加水分 解物、

発 酵調 味料) 、しょうゆ､ 梅 果汁( 和 歌 山県産) 、

食塩､ みりん､砂糖､ 昆布 エキス(原 材料 の一部に

小麦､大豆を含む)

江 戸 時 代､ 庶 民 の 食 卓 に欠 か せ な かっ た

煎 り酒 。七 賢 の 純 米 酒 と か つ お の 旨 み 、

梅 の酸 味 が 素 材 の 味 を 引 き立 てます。

-

造
り
酒
屋
の

あ

ま

ざ

け

§40002 540 円(,ｎ)530g

一 一
940001 154 円心)150 丿 冷蔵便)

原材料: 酒粕､砂糖

日本酒 の仕込 時期 の酒粕 を利用したあま

ざけは地 元の人々の楽しみで､ 栄養豊 富な

「飲 む点 滴 」として重 宝 されていまし た。

酒 粕と砂 糖の みで造 る､こどもからお とな

まで楽しめるあまざけです。
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「

ひ
と
さ
じ
椛

」
は
発

酵
の
力
で

豊

か
な

食
を

楽
し

む
シ
リ
ー
ズ
。

よ
り
美

味
し

く
、
安
心
し
て

召
し
ヒ

か
っ
て
い
た
だ
く
た

め
に
、

余

計
な

も
の
は
一
切
加

え

ず
、

丁

寧
に
つ
く
っ
た
食
品

た
ち

。

造
り
酒
屋
の
ゆ
ず
ぽ
ん
酢

国 釘

360 祠 原材科: 醸造酢､ゆず果汁

余 計 な調味 をせ ず､純 米 酢とゆず 果汁

のみでつくりました｡皮厚で香り高いゆずを

丸ごと使用｡ 酢 飯や酢の物､ドレッシング、

ジュースや焼酎 の水割りにも。

∇
］ａ

造
り
酒
屋
の

椛

糖

996111　880 円（,ｎ ）（ 冷 蔵 便 ）

心 皿四－I-「〃ﾀﾞ

550g 原材料：米椛(国産米)､米粉(国産米)

米椛と米粉のみでつくった｡日本酒の酒蔵

ならではの発 酵調 味料｡ まろや かで深 み

のあるやさしい甘さが特徴 です｡スイーツ

やドリンクはもちろん､お砂 糖代わりに。

本
当
に

美
味
し
い
も
の
を

ち
ょ
っ
と
ず
つ
。

ひ
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と

さ

庭

片
出
目

造
り
酒
屋
の
純
米
酢

196112 864 円（に ）万常匯皮 ）

360ml 原材料：米(国剔

七 賢 の純米 酒を全 量使 用し、ゆっくりと

丁寧に酢酸発 酵させました｡純米 酢本来

のまろや かで豊 かな風 味です｡ 酢の物 。

ドレッシング､酢漬け､お 寿司に。

造
り
酒
屋
の
塩

椛

196099 473 円(,ｎ)( 右府O 

140g 原材料：米椛(国産米)｡食塩､酒精

米椛 独特のまろや かな甘味と､天日塩 の

深みのある塩味が特 徴｡お 好みの野菜と

混ぜて浅漬けにしたり､肉や魚の塩焼きに

最適｡ パスタソースなどの隠し味にも。

８
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造
り
酒
屋
の
わ
さ
び
漬

昔96121　648S （ｈ ）ぐ用ｉ 竃 ）

300g 原材料：わさび､漬け原材料(酒粕､砂

糖｡食塩､魚醤調味液)､香辛料､酒精(原材料

の一部に小麦､魚介類を含む)

七賢 の純米 酒 粕を使 用した香り高 いわ

さび 漬｡ 安曇 野 産 わさびの ピリリとした

辛さが特徴 です｡板わさ･お 茶 漬に。

造
り
酒
屋
の

わ
さ
び
の
醤
油

づ
け

196096 720 円(iaバこ唇毘j

100g 原材料: わさび､醤油､砂糖､塩､酢

わさびの醤 油 づけは､ さっぱりピリッと、

絶 妙 な味加 減が身 上 です｡ 酒の つまみ

として、またご飯 のお か ずに最 適 で す。

酒蔵の昔ながらの味わいをお試しください。

ｔゝ 造
り
酒
屋
の
白
州
米

g96064 1,080 円(ia)俑■竃)

2kg

七賢 の 地元､ 南アルプスの伏 流 水で 丹

誠込 めて栽培された白 州 産コシヒカリ。

風 光 明媚 な 大 地で 育 まれ たお 米 は 絶

品です。

勁6120 1,080 円（ｈ ） 心宣璽旦）

200g 原材料：鴨肉(ハンガリー産 ※産地は時期

によって異なります)､酒粕､食塩､砂糖､香辛料｡リ

ン酸塩(Na)､ 調 味料(アミノ酸等)､酸化防止剤(ビ

タミンＣ)､ 発色剤(亜硫酸Ｎａ､硝酸K)､ ビタミンBI

新 鮮 な 合 鴨 肉 を 酒 粕 で 漬 けて 熟 成 させ

ることで 肉 のう ま昧 を 引 き出 し 、じ っくり

と煉 製 に か け て ボ イ ル 。し っとりや わ ら

か に 仕 上 げ まし た。

造
り
酒
屋
の
鮭
の
椛

づ
け

996095 2,57 おりａ) 涌‾釦iF)

5切入 原材料: 鮭､米椛､塩､砂糖

鮭の椛 づ けは､ 日本 酒の仕 込 みに使 わ

れる米 椛の 糖化 する酵 素の働きにより、

鮭 が甘 味を 帯 び､ もともとの 塩 分 と相

まって絶 妙な味わいとなります。
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造
り
酒
屋
の
米

椛

196100 486 円（la ）（ 丞蔵置）

300g 原材料: 米(国産)

日本酒 の仕 込みにも使われる七賢 の米

椛 は､ お米 の旨 み や 甘み が 強く､風 味

豊 かで天 然由来 の糖 化酵 素がたっぷり。

あまざけや 塩椛､ 手づくり味噌 に。

造
り
酒
屋
の

昔96115 2, ０００円（ａ２）（ 手 裏戻 ）

1粒(約230g) 原材料 ： アワビ(オーストラリア

産)､日本酒､発酵調味料､植物蛋白加水分解

物(小麦を含む)､ホタテエキス､香辛料､調味料(

アミノ酸)､ﾘﾝ 酸塩(Na)｡香辛料抽出物

江 戸 時代 から続く甲 州 名産｢ あわ びの

煮 貝｣ の製法でじっくりと煮 上げました。

あわびの旨みと純米 酒の香りが楽しめます。

勁6080 930 円(ｈ)

造
り
酒
屋
の

塩

椛

づ
け
モ
ッ
ツ
ァ
レ
ラ

チ

ー

ズ

倆 商F ）

100g 原材料: 生乳､塩椛

北 杜 市清 里 の新 鮮 なナチュラルチ ーズ

を七賢 の塩 椛につけました｡ チ ーズのク

リーミーな 味わいに塩 椛 がアクセントに

なり､お つまみに最適 です。

圓

尚
尚
匹

造
り
酒
屋
の

純

米

酒

粕

n5009 500 ｓ(la)500g倆ｉ恥

原材料: 米､米椛

酒 粕 は､ 料理 の風 味づけや 肉や魚 の旨

み を引き出 す調 味 料として 重宝 されて

きました｡ 粕 漬けや みそ汁に加 えて､ 上

品な香りと深いコクをお楽しみください。

‘

Ｉ

Ｉ



214285 4,964円(に 寺号鮒

純米酢360 祀×1本､ゆずぽん酢360 扇×1本

米椛300g､ 煎り酒360 祀刈 本

あまざけ530gX1 本､塩椛140gX2 個

七賢 の椛 から造られた基 本調味料セット。

季節のご挨拶はもちろん､出産祝いや結婚

祝いにもおすすめです。

r?

t];,

9

14114 3,2

:TT? 牛宍ﾁﾃ゙ﾞ

鮭の椛づけ5 切

わさびの醤油づけ100g

蔵 直営レストラン 毫眠の 看板メニュー｡ 七賢

の椛をふんだんに使用した鮭の椛づけと､ご飯

にも合う､ピリ辛なわさびの醤油づけです。

わ4717 3, ８５８ 円〔に べ 冷 蔵 便〕
II･=|-==I¬---J

なま生300 祠×2本､天無絨の味300 祠×2本

風凛美山300 祀×2本

生酒をはじめ、異なる３種類 の純 米酒 を

飲み比べできるバラエティに富んだセット。
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※ギフト用オリジナル化粧箱に入ります

肩4127 4,7719 （に ）（ 冷蔵 便）

風凛美山720m 口ｘ1 本､鮭の椛づけ5 切

わさびの醤油づけ100g

七賢の椛を使った食品 は､お酒との相性 抜群。

ぜひ一緒に召し上かってお酒と食の深い味わい

をお楽しみください。

１ ０
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⊇ ＷＥＢショップ

大 中 崖 七 賢 ＷＥＢショップ

http ｓ://ｗｗｗ.ｓａｋｅ-ｓhichiken. ｃｏ.jp/ｏｎａｋａyａ/ｅｃ_sh ｏp

し摂 」]:]轜寥Jit QR コードで

アクセス

通信販売のご案内

(9 TEL

0551- ３５-2236
受付時間9:00 ～17:0{}

定休日　 土曜･日曜･祝日

UひAX

0551 -３５-2282

申時間受付

携帯 電話 からもご 注文 いただけます｡繁忙 期の 場合､ 電話 がつながりにくい 場合 がござ いますの で､ＦＡＸ･ ＷＥＢショップからのご 注 文をお 薦 めいたします。

■ 送 料　※ 商品価 格は平成29 年10 月現在のものですO

商品価 格に送料は含まれておりませんO

④ 圧

膜璽 ）

蔵元直送のご案内

山梨県 �
関東･信越･北陸

東海･東北 �
近畿 �中 国･ 四国 �　

北海道

九州･沖縄

600 円 �770 円 �790 円 �900 円 �1,080 円

1,260円 �1,410 円 �1,420円�1,490 円 �1,690 円

●ご注 丈は各商品の品 番でお 願いいたします｡

●常 温便と冷蔵便 はゆうパックでお 届けいたします｡

●ご自宅 用のものは商品代引がご利用いただけます。

商品 代引をご希望 の場合は、

別途260 円 が かかります。

大 切 な 方 へ の ギ フト 用 に､ オ リ ジ ナ ル の 化 粧 箱 を ご 用 意 し まし た 。ご 用 命 の 際 は お 申 し つ け くだ さ い 。

スパ ークリング山ノ霞についてはいずれの化 粧箱､カートンには入りません｡ 大変申し訳ありませんが､ご理解 の程よろしくお願い致します

ギフト用

オリジナル化 粧箱

lj 65085 1800mH 本用I

涌5081 1800m が2本用lg

65084　720d 1 本刑lj65082

720 浸2 本用12

65083　300mg6 本川

各400 円(税込)

[ΞΞ] メルマガ会員様募集中

こちらの 写 真 は

720ml ｘ2 本 川 で す ．

い ず れの サ イズの

化 耕 箱 も同 様 の,I.|.1箱 で

仁ll に自 い 短 冊 が

UIliら れて い ます ，

有 償 カ ートン

lg 65011 1800mf 1 本用

21611｣( 税込，

μ55086　720 ㎡1 本川

108 円（税込）　1800 ｍl

限 定商品 のお 知らせなどをお 送りします。

蔵 直売店･ 試飲 スペース

酒 処 大 中 屋

直営店のご案内

へ

ｊ

営 業 時 問9:00 ～17:00

休 業日　 元 日。

創業1750 年の弊 社 が蔵を構えるのは､ 占

い 町並みを残す|目甲州 街道 台ヶ原宿｡||本

の 道 百 選に指 定された 宿場 町 です｡ 蔵に

は､お 酒のテイスティングカウンターや じ賢

ギャラリー､｢くらかふぇ｣などを併 設しており

ます｡ ぜ ひお気軽にお立ち寄りくださいませ。
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登 録 は こ ち ら･'･'･'

蔵直営レストラン

豪 眠 だい ふ４

営 業 時 問

11:30 ～15:00

17:00 ～20:30( 完 令f 約制)

前 日17:00 まで にご 予 約 ください｡

休 業 日

火 曜 日( 祝 日の 場 合 は 水 曜日)

年 末 年 始(12/31 ～1,･｡･:3)

休ｉ'jlは変I皿こなる場合があります

lji前にご連絡くださいTEL 0551-35-5111

‐

－

‐
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